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PROGRAMA

19h Coctel de bienvenida en Patio
21h Cena de gala en con actuacion en directo
de “The Late Night Show”
00h a 3h Campanadas y comienzo de barra
libre y live DJ

Gasenyvean..

La noche més esperada del afio esta
a punto de comenzar.

Despedimos el 2025 con una cena llena de sabor, eleganciay
ese toque espontdneo que hace que cada momento cuente.
Nuestros chefs han preparado un ment pensado para
disfrutar, brindar y saborear sin prisas, mientras la musica en
directo marca
el ritmo de lavelada.

Cuando llegue la medianoche, alzaremos las copoas,
compartiremos las uvas de la suerte y daremos la bienvenida

al nuevo ano con

la mejor compahia:
la vuestra.
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Crema de coliflor tostada con caviar 000.
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Ostra al natural con gel de yuzu.

Croqueta de bogavante nacional frita en AOVE.

Crema de erizo de femporada con manzana verde y tapioca.
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Terrina de higado de pato al Armagnac,
manzana reinefa asada con mantequilla y vainilla.

rimer f egundo

lato Plato
Suprema de lubina en salsa Solomiillo de ternera
verde con angulas de Aguinaga con milhojas de tubérculos
ala bilbaina. con trufa'y boletus.
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| Cilindro de chocolate Guanaja con
helado de fruta de la pasién y salsa de vainilla. |
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Precio por persona: 395 VA incluido

!
|

~_
l

/l\
%

\y




L M/ efllz ;*- +_;_
« &zfam’zl >

<

|
i

)
én’rran’res

Croqueta de Jamon
Cigalas en Orly
Jamon ibérico
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lato Plato
Mini pifia de monte con langostinos Solomillo de ternera blanca
San Lucas y salsa coctel de mango. con patatas pajas.
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| Fondant de chocolate con helado de vainilla |

<
e
<

| Precio por persona: 225 |VA incluido
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Champagne | Laurent Perrier Brut y Rosé AOC Champagne
Vino Blanco | Albert Bichot, Bourgogne
Vino Rosado | Madame Cuvée, Cotes de Provence

Vino Tinto | Marqués de Murrieta, DO Ca Rioja

*OPEN BAR PREMIUM*
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CONTACTO:
Kimpton Los Monteros Marbella | +34 952 771 700
Jara Restaurante | +34 616 28 83 31

sales@kimptonlosmonteros.com | kimptonlosmonterosmarbella.com

JARA

RESTAURANTE
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